UN GIORNO E UNA NOTTE
Buffet di benvenuto

Piccoli bocconi di:

Ricotta e miele 

Ricotta e noci

Crespelle   

 Rospi

Pizza piena 

Biscotti scaldati

Biscotti all’uovo 

 Freselle alla “cimminedda”

Frizzantino della casa

Prosecco della casa

Acqua

Cena

Antipasto con soppressata, salsiccia, 

capocollo, pancetta e formaggio 

Strascinati caserecci con peperoni 

cruschi e cacioricotta

Strascinati al tartufo nero di Brienza

Arista di suino di Brienza con

peperoni all’agro

Patate di terrapedda 

Frutta 

Prima colazione

Caffè o Caffelatte o The

Cornetto o trancini di torte della casa

Pranzo

Antipastino con prosciuttino (culatello) di Brienza 

e Bruschette al lardo e rosmarino
Orecchie di prete alla salsiccia e “grata”

Ravioli al filetto di pomodoro

Agnello imperiale

(Rollè di agnello di Brienza disossato)
Braciolina di vitello all’“acciatora” 

di lardo, prezzemolo e formaggio

Patate novelle al rosmarino

Torta del buonviaggio e brindisi di saluto


UN GIORNO INSIEME
Dolcezze di benvenuto
Piccoli  trancini di:

Torte

e

Crostate 

Caffè o Caffelatte o The
Pranzo

Antipasto con soppressata, salsiccia, 

capocollo, pancetta e formaggio 

Orecchie di prete alla salsiccia e “grata”

Ravioli al filetto di pomodoro

Agnello imperiale

(Rollè di agnello di Brienza disossato)
Braciolina di vitello all’“acciatora” 

di lardo, prezzemolo e formaggio

Patate novelle al rosmarino

Frutta 

Cena

Antipastino con prosciuttino (culatello) di Brienza 

e Bruschette al lardo e rosmarino
Strascinati caserecci con peperoni 

cruschi e cacioricotta

Strascinati al tartufo nero di Brienza

Arista di suino di Brienza con

Peperoni all’agro

Patate di terrapedda 


Torta del buonviaggio e brindisi di saluto

SOLO PER IL PRANZO
Brienza e passa
Piccolo buffet 

Antipasto con soppressata, salsiccia,

capocollo, pancetta e formaggio 

Orecchie di prete alla salsiccia e “grata”

Ravioli al filetto di pomodoro

Agnello imperiale

(Rollè di agnello di Brienza disossato)
Braciolina di vitello all’“acciatora” 

di lardo, prezzemolo e formaggio

Patate novelle al rosmarino

Torta del buonviaggio 

brindisi di saluto


Lucano doc

Bucatini al pomodoro con pancetta di Brienza

Lagane lucane con fagioli 

Bocconcini di suino di Brienza 

con peperoni all’aceto

Patate arraganate con origano di Brienza
Costo compreso il pernottamento € 55,00





Tutti i menù sono offerti a comitive di almeno 30 persone che dovranno effettuare una prenotazione  complessiva per il gruppo.  


Includono anche: Pane e coperto. Acqua naturale o mineralizzata ½ litro. Vino della casa ¼ pro capite. 





Costo complessivo € 35,00





Costo € 13,00





Costo € 18,00








